


Entende-se por picolé como um "gelado" no pauzinho, servido
como sobremesa ou um doce refrescante. Que por sua vez tem
um processo de producao diferente dos gelados. Deriva da palavra
“"Popsicle”, nome dado pelos filhos do criador que queriam um “palito
do pai” (Patente US1505592 A).

Tradicionalmente é produzido com fruta e agua, mas as adaptacoes
permitem a utilizacdo de diversos tipos de ingredientes, como por
exemplo: bebidas espirituosas, licores, bolachas, etc.
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Beneficios Zé Picolé

Associacdao da empresa/negoécio a um
produto jovem, unico e refrescante no Porto
e diferenciador em Portugal e na Europa;

Margem de lucro, superior ao atribuido
(em regra) por outras marcas no mercado;

Reputacional, com imagem e conceito com
forte potencial para comunicar nas redes
sociais e media tradicionais: produto que
comunica juventude, sustentabilidade,
wellness & health, uma historia inspiradora
de empreendedorismo social, distintivo face
a todos os produtos que vendem (do que
conhecemos); no caso alguns picolés
apresentados, sao propostas Unicas, como
por ex.: Picolé de Mojito.

Baixo custo operacional no
armazenamento;

Abracar novos desafios: desenvolver
produtos Unicos, por exemplo: Picolé de
Mojito.
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Uma Empresa Social
em apenas 3 passos:

Producao 100% nacional,
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Criamos postos de trabalho para
pessoas que estejam em situagao
de desemprego de média e
longa duragao, imigrantes e ex-
reclusos, com o objetivo de
torna-los empreendedores.

Produzimos picolés saudaveis, e na
elaboracao das receitas temos a
preocupagao de pensar nas pessoas
que tem restri¢oes alimentares.

Preocupamo-nos com o sabor

dos nossos picolés, mastambém
com asaude e bem estar dos nossos
clientes.

Uma Empresa
Certificada
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Os nossos picolés sao produzidos de forma
artesanal, numa Unidade de Producao
Artesanal, com certificacio do CEARTE.

Refrescantes, leves e saudaveis,
com as propriedades nutricionais
essenciais para uma dieta saudavel.
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A historia da Zé Picolé esta ligada diretamente a histéria do seu
criador Ricardo Franca, professor de Educacao Fisica que fica
no desemprego marcado pela longa duracéo.

Reunindo uma série de Skills, envereda pelo Empreendedorismo
Social no sentido de resolver o seu problema de desemprego e
consequentes dificuldades pessoais, assim como o0 de pessoas
nesta situacao, levando-as a acreditarem em si mesmas e por
sua vez, sairem deste cenario tornando-as empreendedoras.



Contactos

in] ZéPicolé
Mercado Municipal de Ermesinde
Rua do Mercado, s/n? 12 Piso Lj. 2
4445-508 | Ermesinde

Informacoes
N e
% 91912 5577 @ instagram.com/ze picole
<] geral@zepicole.pt https://www.linkedin.com/com
pany/z%C3%A9-
= icol%C3%A9/?vi
S www.zepicole.pt ?Lc;:)IeACBAA9/.wewAsMember

f Facebook.com/projetozepicole



http://www.zepicole.pt/
https://www.facebook.com/projetozepicole/
https://www.instagram.com/ze_picole/
https://www.linkedin.com/company/z%C3%A9-picol%C3%A9/?viewAsMember=true




